
 
Menù alla carta 

Ispirata in parte alla Cucina regionale Sicula Sabauda    chef Santino Nicosia 

_______________________________________________________________________________________________ 

Antipasti 

20th Spada…sapori di Sicilia          € 22  
Gamberi di Mazara del vallo, Arachidi e Arancia amara    € 24 
Scampi, Burrata e carpione di Cipolla rossa      € 24 
Crudo di Fassona al Ros-marino         € 20 
Funghi, Latte e Uova           € 18 

20th Caponata di Melanzane, Mandorla, Bottarga e Cioccolato di Modica   € 18 
20th Black-Cod in spugna nera su crema al Cocco, Aglio e Pepe nero   € 20 

Primi Piatti  
20th Agnolotti d’Astice al sugo d’Astice        € 22  

Spaghetto alla Carettiera e colatura di Alici      € 18 
Calamarata, Seirass, Fave e salsa ai Ricci di mare     € 18 
Tagliolini(40tuorli) al burro e Acciuga su centrifugato di Peperoni   € 18 
Risotto al brodo di Alloro, estratto di Porcini e Lime     € 18 

Secondi Piatti 

Ombrina doppia cottura, Ortaggi e Yogurt       € 26 
Polpo, parmantier di Funghi e Pesto di Basilico leggero     € 26 

20th Maialino croccante, salsa Anice stellato e Frittedda      € 26 
Guanciolo di Vitello brasato, Cipollotto e flan di Spinaci    € 22 
Lumache & Porri           € 22 
Formaggi Selezione tra alcuni dei classici regionali e non solo con nostre salse in abbinamento              s.q. 

Dessert 

Mousse di Liquirizia Cioccolato bianco e pura essenza di Viola   €10 
La nostra Cassata          €10  
Morbido di Mandorle & Fichi        €10  
Gianduj-Orto          €10 
Mousse di Mango, crumble e gelato al Cocco      €10 
Chicchi di Tiramisù         €10 
Selezione di Sorbetti & Gelati        € 7 

ALLERGIE/INTOLLERANZE chiedete serenamente informazioni su le nostre pietanze proposte per una completa 
collaborazione a trovare il piatto corretto per le Vostre esigenze. 

 
PANIFICAZIONE, PASTA FRESCA E PASTICCERIA sono di nostra produzione 

COPERTO e SERVIZIO sono inclusi nei prezzi elencati 

 
CHIUSURA SETTIMANALE 

 
SABATO      a pranzo 
DOMENICA tutto il dì 



 
le degustazioni 

Itinerari della nostra Cucina 
_______________________________________________________________________________________________ 

| le5tradizioni#sicule_€55 
Spada…sapori di Sicilia   
Caponata di Melanzane, Mandorla, Bottarga e Cioccolato di Modica  
Calamarata, Seirass, Fave e salsa ai Ricci di mare  
Ombrina doppia cottura, Ortaggi e Yogurt  
Morbido di Mandorle & Fichi 

 | le5tradizioni#sabaude_€55 
Crudo di Fassona al Ros-marino 

Funghi, Latte e Uova 
Tagliolini(40tuorli) al burro e Acciuga su centrifugato di Peperoni 

Guanciolo di Bue brasato, Cipollotto e flan di Spinaci 
Gianduj-Orto 

 

 | le7nostre#con-tradizioniplus_€75 
(Si richiede gentilmente la scelta per l’intero tavolo) 

Create la vostra degustazione di 6portate + dessert alla carta 
 

 

 | le10sensazioni#bychefsantino_€90 
(Si richiede gentilmente la scelta per l’intero tavolo) 

un percorso tra classici garamond ed extra carta a mano libera   

_______________________________________________________________________________________________ 

Vi ricordiamo inoltre… 
 

al garamondelivery al garamond’asporto 
Servizio straordinario di consegna in Torino (gratuito in zona centro città) dal mercoledì alla sabato 

LE PROPOSTE della nostra cucina SICULA SABAUDA verranno date tramite richiesta 
 

INFORMAZIONI /PRENOTAZIONI 
+39 011- 812 27 81   Cell./ whats app 338 9353508 

Consultate anche il nostro sito www.algaramond.it 
 

ORARI CONSEGNE: delivery dalle h 19.00 alle 19.45 d’asporto dalle h 18.40 alle 20.30 
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1 

Piemonte| Spumante Brut Cuvèe Zero Cascina Chicco   € 26,00 

Piemonte| Spumante Brut Cuvée Zero rosè Cascina Chicco  € 26,00 

Piemonte| Spumante Brut Cuvèe Tradizionale ’15                               Orsolani  Cas       €   28,00 €      

Piemonte| Spumante Brut Cuvèe 1968 ‘11                                        Orsolani  Cas       €   35,00 €      

Piemonte| Spumante Brut “Quarantatrè” ‘07 Martinetti  €    60,00 

Piemonte| Alta Langa Brut Riserva ‘11 Coppo  €    60,00 

     

Sicilia | Spumante Metodo Classico Brut Milazzo  € 30,00 

Sicilia | Spumante Metodo Classico Brut Murgo  € 35,00 

Sicilia| Spumante Metodo Classico Nature Milazzo  € 45,00 

Sicilia| Spumante Cuvée Brut ‘15 Le terre dell’Etna  €    40,00 

Sicilia| Spumante Cuvée Brut 50 mesi ‘13 Le terre dell’Etna  €    50,00 
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Lombardia| Franciacorta “Francesco I” Extra Brut Uberti  €    40,00 

Lombardia| Franciacorta “Francesco I” Rosè Uberti  €    40,00 
     

Lombardia| Franciacorta Saten “Magnificentia” Uberti  €    58,00 

Lombardia| Franciacorta “Comari del Salem” Uberti  €    60,00 

Lombardia| Franciacorta “Sublimis” Uberti  €    60,00 

     

Lombardia| Franciacorta Brut Rosè Bellavista  €    65,00 
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Champagne Creme Brut  Trousset-Guillemart  € 50,00 

Champagne Brut Nature Trousset-Guillemart  € 60,00 

Champagne Brut Rosé  Trousset-Guillemart  € 60,00 

Champagne Millesimé 2014 Trousset-Guillemart  € 75,00 

Champagne Blanc de Noir  Trousset-Guillemart  € 80,00 

Champagne Blanc pur Chardonnay Anna T. Trousset-Guillemart  € 80,00 

     

Champagne Blanc de Noir Rochet-Bocart  € 80,00 

     

Champagne Cuvèe Fut de Chene 2013 Gallois-Bouché  €     100,00 
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Champagne Tradition Gaston Chiquet  € 80,00 

Champagne Brut Reserve Pol Roger  € 80,00 

Champagne Brut Premier Louis Roederer  € 80,00 

     

Champagne Cuvée Reserve Vesselle  € 70,00 

Champagne Rosè  Vesselle  € 80,00 

Champagne Millesimè 2007 Vesselle  € 85,00 

     

Champagne Le Mesnil 2008 Andrè Robert  € 95,00 
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PIEMONTE     

     

Roero Arneis  Pescaja 2019 € 24,00 

     

Timorasso “Derthona” Vigneti Massa 2017 € 28,00 

Timorasso “Martin” Martinetti 2018 € 50,00 

Timorasso “Coste del vento” Vigneti Massa 2017 € 60,00 

     

Gavi “Minaia” Martinetti 2018 € 42,00 
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PIEMONTE     

     

Chardonnay “Monteriolo” Coppo 2016 € 60,00 

     

Langhe Bianco “Tres Plus” Abrigo 2016 € 25,00 

     

Riesling “Herzu” Ettore Germano 2017 € 30,00 

Riesling  G.D. Vajra 2018 € 40,00 

     

Sauvignon  La Spinetta 2016 € 60,00 
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SICILIA      

Grillo “Laluci” Baglio del C.D.C. 2019 € 26,00 

Grillo “Kisa”  Feudi del Pisciotto 2017 €  26,00 

Grillo   Feudo Disisa 2018 €  26,00 

     

Etna Bianco “Erse” Tenuta Fessina 2019 €  30,00 

Etna Bianco “A’Puddara” Tenuta Fessina 2018 € 42,00 

     

Chardonnay “Ferretti” Feudi del Pisciotto 2017 €  25,00 

Chardonnay “Laudari” Baglio del C.D.C. 2018 € 30,00 

Chardonnay “Chiarandà del Merlo” Donnafugata 2017 € 40,00 

     

Bianco “Adenzia” Baglio del C.D.C 2019 € 26,00  



la cantina | vini bianchi 

 

8 

     

     
 
Trentino Alto Adige| Gewurztraminer  Terlano 2018 € 26,00 

Trentino Alto Adige| Gewurztraminer Elena Walch 2018 € 26,00 

Trentino Alto Adige| Gewurztraminer “Kastelaz” Elena Walch 2018 € 45,00 

Trentino Alto Adige| Pinot Bianco Giorgio Grai 2015 € 30,00 

Trentino Alto Adige| Pinot Bianco “Eichorn” Manincor 2018 € 35,00 

Trentino Alto Adige| Sauvignon “Tannenberg” Manincor 2018 € 35,00 

Trentino Alto Adige| Chardonnay “Sophie” Manincor 2018 € 45,00 
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Friuli Venezia Giulia| Friulano Venica 2018 € 30,00 

Friuli Venezia Giulia| Ribolla Gialla Venica 2018 € 35,00 

Friuli Venezia Giulia| Sauvignon “Ronco delle Mele” Venica 2018 € 50,00 

Friuli Venezia Giulia| Sauvignon “Piere” Vie de Romans 2017 € 40,00 

Friuli Venezia Giulia| Bianco Isonzo “Flor di Uis” Vie de Romans 2017 € 40,00 

Friuli Venezia Giulia| Chardonnay  Vie de Romans 2017 € 45,00 

Friuli Venezia Giulia| Bianco “Where Dreams …”  Jermann 2016 € 65,00 

     

Veneto| Soave “Calvarino” Pieropan 2017 € 28,00 

Veneto| Lugana “S. Cristina” Zenato 2017 € 25,00 

     

Umbria| Cervaro della Sala Antinori 2017 € 65,00 

Sardegna| Vermentino “Classico” Capichera 2017 € 60,00 
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FRANCIA     

     

Alsazia| Gewurztraminer Paul Blanck 2018 €  45,00  

Alsazia| Gewurztraminer “Classic” Hugel 2016 €  40,00  

Alsazia| Gewurztraminer “Estate” Hugel 2015 €  55,00  

Alsazia| Gewurztraminer Grand Cru Paul Blanck 1998 € 110,00 

     

Loira| Poully Fumè  Le Domaine Saget 2017 € 45,00 

Loira| Sancerre  Comte La Fond 2018 € 48,00 

     

Rodano| Saint Peray Tardieu Laurent 2016 € 55,00 

Rodano| Condrieu Tardieu Laurent 2016 € 90,00 
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ROSE’     

     

Piemonte| Rosè “Ciaret” La Montagnetta 2017 € 22,00 

Piemonte| Rosè “Le Flery” Pescaja 2019 € 24,00 

     

Sicilia| Rosè “Terre della Baronia” Milazzo 2018 € 24,00 

Sicilia| Rosè “Erse” Tenuta Fessina 2018 € 26,00 
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PIEMONTE     

     

Dolcetto di Dogliani  Martinelli 2018 € 20,00 

Dolcetto d’Alba “Bricco Bastia” Conterno Fantino 2018 € 26,00 

Dolcetto di Diano d’Alba Bricco Maiolica 2018 € 28,00 

     

Freisa Superiore “Le 3 Seuri” Tenuta Tamburnin 2013 € 24,00 

     

Grignolino d’Asti  Gatto 2018 € 25,00 

     

Ruchè di Castagnole Monferrato Gatto 2018 € 26,00 
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PIEMONTE     

     

Nebbiolo Langhe “Vurei” Bricco Mollea 2018 € 25,00 

Nebbiolo Langhe “Da Batiè” Gagliardo 2017 € 28,00 

Nebbiolo d’Alba “San Ponzio” Gagliardo 2016 € 35,00 

     

Roero “Montespinato” Cascina Chicco 2017 € 25,00 

Roero “Valmaggiore” Riserva Cascina Chicco 2016 € 30,00 

     

Gattinara Travaglini 2016 € 30,00 

Gattinara “Tre Vigne” Travaglini 2014 € 50,00 

Gattinara “Riserva” Travaglini 2013 € 50,00 
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PIEMONTE     
     
     

Barbera d’asti “Muntrivè” Alfiero Boffa 2016 € 32,00 

Barbera d’asti Superiore “Collina della Vedova” Alfiero Boffa 2013 € 32,00 

Barbera d’Asti Nizza Superiore “Solneri” Pescaja 2017 € 32,00 

Barbera d’asti Nizza Superiore “La Riva” Alfiero Boffa 2015 € 35,00 

Barbera d’asti “Montruc” Martinetti 2015 € 50,00 

Barbera d’asti Nizza “Pomorosso” Coppo 2017 € 60,00 

     

Barbera d’Alba “Pian Romualdo” Prunotto 2017 € 30,00 

Barbera d’Alba “La Morassina” Giuseppe Cortese 2015 € 30,00 

Barbera d’Alba Superiore G.D. Vajra 2017 € 35,00 

     

     



la cantina | vini rossi  
 

 

15 

PIEMONTE     

     

Monferrato Rosso “Le Grive” Forteto della Luja 2017 € 35,00 

Monferrato Rosso “Solis” Pescaja 2017 € 35,00 

Monferrato Rosso “Sul Bric” Martinetti 2015 € 50,00 

Monferrato Rosso “Pin” La Spinetta 2014 € 60,00 

     

     

Langhe Rosso “Bujo”  Enzo Boglietti 2015 € 40,00 
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PIEMONTE     
 
 
Barbaresco  Prunotto 2016 € 55,00 

Barbaresco “Meruzzano” Abrigo 2016 € 55,00 

Barbaresco  Bruno Rocca 2016 € 65,00 

Barbaresco “Bric Turot” Prunotto 2016 € 65,00 

Barbaresco Riserva “Rongalio” Abrigo 2011 € 75,00 

Barbaresco “Rabajà” Giuseppe Cortese 2016 € 80,00 

Barbaresco “Gallina” La Spinetta 2011 € 160,00 

Barbaresco “Falletto” Giacosa 2014 € 170,00 
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PIEMONTE     

     

Barolo Poderi Luigi Einaudi 2015 € 60,00 

Barolo “Marcenasco” Renato Ratti 2015 € 65,00 

Barolo  Bricco Mollea 2015 € 75,00 

Barolo “Bussia” Prunotto 2015 € 85,00 

Barolo “Marasco”  Martinetti 2012 € 90,00 

Barolo “Castelletto” Gagliardo 2013 € 100,00 

Barolo “Sorì Ginestra” Conterno Fantino 2014 € 100,00 

Barolo “Bricco delle Viole” G.D. Vajra 2015 € 110,00 

Barolo “Aleste” Sandrone 2014 € 120,00 

Barolo “Bricco Boschis” Cavallotto 2013 € 120,00 
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SICILIA 

     

Frappato “Kisa” Feudi del Pisciotto 2015 € 30,00 

     

Cerasuolo di Vittoria “Valli” Feudi del Pisciotto 2016 € 30,00 

     

Nero d’Avola “Pavè” Az. Agricola Vella 2016 € 25,00 

Nero d’Avola “Versace” Feudi del Pisciotto 2016 € 30,00 

Nero d’Avola “Lupatri” Baglio del C. d C. 2015 € 40,00 
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SICILIA     

     

Etna Rosso “Erse” Tenuta di Fessina 2016 € 30,00 

Etna Rosso “Cirneco” Terre dell’Etna 2011 € 50,00 

     

Shiraz “Lusirà” Baglio del C. d C. 2014 € 40,00 

Rosso “Tancredi” Donna Fugata 2015 € 45,00 

Rosso “Duca di Montalbo” Milazzo 2004 € 70,00 

Pinot Nero Terre dell’Etna 2011 € 80,00 
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Lombardia | Valtellina Superiore Riserva Rivetti&Lauro 2014 € 32,00 

Lombardia | Valtellina Superiore Sassella Rivetti&Lauro 2015 € 32,00 

     

     

Trentino A.A.| Lagrein Giorgio Grai 2011 € 26,00 

Trentino A.A.| Pinot Nero  Casata Monfort 2017 € 26,00 

Trentino A.A.| Pinot Nero “Ludwig” Elena Walch 2016 € 45,00 

Trentino A.A.| Pinot Nero “Mason” Manincor 2017 € 45,00 
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Veneto | Valpolicella Superiore Classico Zenato 2016 € 30,00 

Veneto | Valpolicella Ripasso Zenato 2015 € 40,00 

Veneto | Amarone Riserva Zenato 2013 € 100,00 

     

Toscana| Chianti classico Riserva Castellare 2016 € 40,00 

Toscana| Sodi di San Niccolò Castellare 2015 € 100,00 

Toscana| Tignanello  Antinori  2016 € 125,00 

Toscana| Sassicaia Tenuta San Guido 2016 € 220,00 

Toscana| Brunello di Montalcino “Greppo” Biondi Santi 1995 € 300,00 
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FRANCIA     

     

Borgogna| Nuits Saint Georges Domaine Dubois 2015 € 70,00 

Borgogna| Gevrey-Chambertin  Aurélien 2016 €  90,00 

     

Bordeaux| Cadillac   Château Suau 2010 € 45,00 

Bordeaux| Cadillac  L’Artolie Château Suau 2010 € 80,00 

Bordeaux| St. Emilion Boidron 2014 € 90,00 

Bordeaux| Le Chappelle de La Mission Haunt-Brion Domaine Clarence 2001 € 110,00 
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SICILIA     
     
     
Passito “Anuar”   37,5cl Destro  €      35,00 

Passito “Passo di Nero”  37,5cl Lombardo  €      50,00 

Passito di Pantelleria “Ben Rye”  70cl Donnafugata  €       75,00 

Passito “Ferrè”  50cl Feudi del Pisciotto  €      50,00 

Passito di Pantelleria  37,5cl Ferrandes  €      50,00 

Passito “Krysos”  50cl Feudo Disisa  €      55,00 
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PIEMONTE     

     

     

Arneis vendemmia tardiva “Arcass”  37,5cl Cascina Chicco  € 30,00 

Caluso Passito “Sulè” 75cl Orsolani  € 45,00 

Malvasia Passito “Dlica” 37,5cl Cascina Gilli  € 30,00 

Moscato D’Asti “Piasa San Maurizio” Forteto della Luja  € 22,00 

Brachetto Passito “Pian dei Sogni” 37,5cl Forteto della Luja  € 32,00 

Moscato Passito “Piasa Raschei”37,5cl Forteto della Luja  € 36,00 

Barolo chinato  Gagliardo  € 45,00 
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ALTRE REGIONI     

     

     

Lombardia| Passito “Monos” 37,5cl Pratum Coller  € 30,00 
 
Trentino| Moscato Rosa 37.5cl Giorgio Grai  € 45,00 
 
Trentino| Passito “Le Petit” 37,5cl Manincor  € 80,00 

     
 
 
Francia| Cadillac 37,5cl                       Chateau Suau  €      45,00  

 


